CRISPY BURGLER

MED KRAMIG COLESLAY, KORIANDER OCH DIJONNAISE

10

PORTIORER

KRAMIG COLESLAW TILLBEHOR

* 400 g morot, riven « Koriander

* 400 g savoykol, riven « Saltgurka

» 5 salladslékar, skuren i tunna « Real Burger Bun b
slantar

» 5 tsk dijonsenap
+ 1 % dl majonnas
» 1 % dl turkisk yoghurt

DIJIONNAISE GOR SA HAR

« 2 2 dl Majonnas
« Tillaga Crispy burg

« 2 %2 dl Creme fraiche o Sy
forpackningsinstru

« 2 2> msk Dijonsenap
« 2st vitloksklyftor

» Blanda ingrediense

till dij
. AN
hop burg

* Blanda ingrediens

I S geppar * Rosta brédet och bya:

med alla tillbehér

GOGREEN CRISPY BURGER

* 10st Crispy Burger




