ASIATISK BONBOLL
MED NUDELSALLAD.

10 portioner:
735 g Gotlandspasta Linguine

DRESSING

100 g farsk ingefara

25 g vitlok

25 g farsk chili

35 ml soja (kan uteslutas for att fa en ratt fri
fran allergener)

75 ml fisksds (kan uteslutas, smaka av
med mer soja)

80 ml neutral olja

30 ml honung

75 ml limesaft

1 kg Frigodan wok & sautégrénsaker, tinade
100 g salladslok

1,2 kg GoGreen asiatisk bonboll
Koriander eller mynta till servering

GOR SA HAR:
1. Koka pastan al dente.

2. Mixa alla ingredienser till dressingen.

3. Hetta upp en stekpanna och fras
wok & sautegronsakerna i olja tills
overflodig vatska kokat bort.

4. Blanda samman gronsakerna med
dressingen och pastan. Finhacka salladsloken
och blanda ner i salladen.

5. Tillaga bollarna enligt anvisning pa
forpackningen. Servera tillsammans
med den asiatiska salladen och eventuellt

4 k
ey mynta eller koriander.
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